MENU DU 24 JUIN AU 19 JUILLET 2024

LUNDI 24 JUIN

MARDI 25 JUIN

MERCREDI 26 JUIN

JEUDI 27 JUIN

VENDREDI 28 JUIN

SALADE DE CRUDITES

AUBERGINES FARCIES
A LA BOLOGNAISE

RIZ
CAMEMBERT
CREME DESSERT

RILLETTES DU MANS

LASAGNES COURGETTES ET CHEVRE

SALADE VERTE

FROMAGE
PATISSERIE MAISON

MELON

EMINCE DE BGEUF

POMMES DE TERRE ET CAROTTES

VACHE QUIRIT
FRAISES CHANTILLY

TOMATES VINAIGRETTE

OMELLETTE

PATES

FROMAGE DE CHEVRE
COMPOTE DE POMMES

PIEMONTAISE MAISON

SAUMONETTE SAUCE NORMANDE

PUREE DE POMMES DE TERRE

FROMAGE
LIEGOIS A LA VANILLE

LUNDI 1 JUILLET

MARDI 2 JUILLET

MERCREDI 3 JUILLET

TERRINE DE SAUMON

BLANQUETTE DE DINDE

RIZ

FROMAGE
FRUIT DE SAISON

MOUSSE DE FOIE

SPHAGHETTIS A LA CARBONARA

EMMENTAL
MONT BLANC AU CHOCOLAT

JEUDI 4 JUILLET

VENDREDI 5 JUILLET

PASTEQUE

ESCALOPE DE DINDE

SEMOULE

FROMAGE
COMPOTE DE POMMES

CONCOMBRES

NUGGETS DE POULET

FRITES

FROMAGE
GLACE

SALADE D AVOCATS ET DE THON

POISSON BORDELAISE

SEMOULE

CAMEMBERT
PATISSERIE MAISON

LUNDI 8 JUILLET

MARDI 9 JUILLET

MERCREDI 10 JUILLET

JEUDI 11 JUILLET

VENDREDI 12 JUILLET

MELON

JAMBON

GRATIN DE BROCOLIS

FROMAGE

COMPOTE

TOMATES VINAIGRETTE

ESCALOPE DINDE

RIZ

BABYBEL
MOELLEUX AU POMME

CONCOMBRES VINAIGRETTE

CUISSE DE POULET

POMMES DUCHESSE

EDAM
SMOTHIE

CAROTTES RAPEES

STEAK HACHE

PETITS POIS CAROTTES

VACHE QUI RIT
YAOURT AROMATISE

BETTERAVES VINAIGRETTE

POISSON AU CHEDDAR

COQUILLETTES

MIMOLETTE
MOELLEUX AU CHOCOLAT

LUNDI 15 JUILLET

MARDI 16 JUILLET

MERCREDI 17 JUILLET

JEUDI 18 JUILLET

VENDREDI 19 JUILLET

TOMATES VINAIGRETTE

OMELETTE

EBLI
TOME NOIRE
CREME DESSERT AU CHOCOLAT

PASTEQUE

BLANC DE POULET

POMMES NOISETTES
GRUYERE
SALADE DE FRUIT

CAROTTES RAPEES

VIANDE HACHEE

LENTILLES A LA SAUCE TOMATE

VACHE QUIRIT
MOELLEUX CHOCOLAT NOISETTE

MELON

CHIPOLATS

COQUILLETTES

BABYBEL
COMPOTE

CONCOMBRES MAIS VINAIGRETTE

JAMBON
GRATIN DE CHOU FLEUR

CAMEMBERT
YAOURT AROMATISE







